中山大学孙逸仙纪念医院月饼原材料采购项目

调研需求书

投标人资格：

投标人必须是中国境内注册的企业法人，且为独立法人。不接受联合体投标。

投标人具备有效的营业执照（如非三证合一证照，同时提供税务登记证副本）；

投标人具备食品生产许可证；

最近三年企业及其法定代表人未被人民法院列入“失信被执行人名单”，要求提供企业及其法定代表人全国法院信息查询的网页截图。

用户需求书：

采购清单

	采购标的
	计划采购数量（箱）
	规格

（kg/箱）

	月饼原材料
	陈皮豆沙馅
	11
	20

	
	纯正红豆沙
	110
	20

	
	低糖白莲蓉
	20
	20

	
	低糖伍仁馅
	20
	20

	
	黑芝麻馅
	10
	20

	
	金腿伍仁馅
	58
	20

	
	素伍仁馅
	118
	20

	
	特级白莲蓉
	148
	20

	
	特级红莲蓉
	100
	20


基本要求

供应商信誉良好，无不良记录，尊重公平竞争原则，不得采取非正常手段参与竞争。

采购人按需分批采购，供应商须在收到采购人供货通知的规定时间内，完成该批次采购货物的供货、配送和验收工作。

所投产品须具备SC认证资质及有效的《检验报告》或食品检验合格证，符合国家标准GB/T 21270-2007食品馅料要求。（提供所投产品的SC认证、检测报告或食品检验合格证的复印件，要求证明资料必须在有效期内，加盖公章）

供应商生产供应的货物质量不应低于相关国家标准，否则为不合格产品，采购方有权退货，并拒付货款，且不承担相关供应商由此发生的任何费用，并对由此给采购方造成的损失保持追索权利。

供应商在配送货物时必须严格遵守采购人的内部管理制度。

货物运输及包装方式要求

合同中所有的货物均须由成交供应商自行运往采购方指定场所，不论从何处购置、采用何种方式运输，采购人不承担任何责任及相关费用。成交供应商应当自行处理货物质量和数量短缺等问题，以保证货物的完好无损为标准。

送货要求

采购人以邮件、书面、传真、电话等方式在送货前一天下午6点前通知供应商。订单内容包括：品种、品牌、规格、数量、送货时间、送货地点等。供应商按订单内容准确供货。在收到订单后8小时以内，如供应商不作任何的沟通或反馈，视作供应商完全接受该订货单。

供应商每次送货须安排至少一名配送人员协助采购人搬运货物至指定地方。

运输载具：须符合《中华人民共和国食品安全法》的相关规定。运输工具应清洁卫生无污染，产品运输必须采用符合卫生标准的运输载具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味；运输途中严防日晒、雨淋，注意通风散热。产品堆放科学合理，避免造成产品的交叉污染；如对温度有要求的食品，应使用冷链运输，并确定食品的温度，记录送货车辆温度，并记录存档。如采购人发现有不符合相关规定的，采购人有权拒收货品，供应商需承担一切经济损失。

验收要求

相关国家标准、行业标准规范：GB/T 21270-2007食品馅料要求。

月饼原材料验收具体标准如下：

馅料应具有正常色泽，无异味、无霉变、无生虫和其他异物。

五仁馅料：色泽均匀，具有油脂光泽，能闻到果仁的鲜香味，口味香甜、绵软带酥，口感脆软兼备，香而不油。

莲蓉馅料：色泽通透，莲子味甘香味浓，口感清甜幼滑、软糯细腻，莲香四溢，甜而不腻。

豆沙馅料：色泽鲜艳红润，粒型饱满，口感香甜醇厚细腻，散发红豆自然清香。

黑芝麻馅料：色泽鲜亮均匀，外皮口感软糯，口感香醇绵密又有颗粒的质感，能闻到浓浓芝麻香味，味道独特。

实际数量以采购人的验货及过磅数量为准，供应商每次应随货送上至少一式两份的纸质送货清单，同时将送货清单Excel电子版（Excel）以邮件形式发送到采购人指定电子邮箱。其中，电子版送货清单内容须包含但不限于：品种、品牌、规格、配送数量、实收数量、单价、总金额，纸质版送货清单须有送货人签字和供应商公章。

验收应在双方共同参与情况下进行。货物经采购人验收合格签字后，并不能免除供应商对所供货物应承担的责任。

待双方验货后签字确认，双方各持一份，作为送货、验收凭证及结算的依据。

结算方式

货物分批验收，货物款项一次性结算。

货物全部送达后，供应商凭货物签收凭证、正规发票向采购人申请支付货款。采购人在确认全部货物质量合格后，1个月内完成相关审批支付的手续，并以转账方式完成支付费用（如遇到节假日，则付款时间顺延）。

付款方式：采用支票、银行汇付（含电汇）等形式。


